
Noillyprat dampet vesterhavstorsk 

Kammuslinger og rejer  

Vinterdampede urter og noillyprat sauce

Forfriskning

Confit af vildtand
Glace og råsyltede brombær, hertil ristet  

foie gras på sprød toast

Duet fra Grambogaard
af urtestegt kalvespidsbryst i spidskål og  

langtidsstegt fyldt rullet svinebryst, hertil 

pommes anna, honningbagte rødbeder  

og timiansky

Fynske gårdoste
Smørristet rugbrød og syltede nødder

4  små desserter 
med æbler og pærer fra Handrupskov 

Sammensæt selv menuen, min. 3 retter

3 retter 	 kr. 352,- 

4 retter 	 kr. 420,- 

5 retter 	 kr. 492,- 

Alle priser er incl. moms.

Min. 10 personer. Bestilles min. 8 dage forud.
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